Anleitung zur Erarbeitung eines Selbstkontroll-Konzepts fiir Gelegenheitswirtschaften.
Ohne Anspruch auf Vollstédndigkeit sowie ohne Préjudiz bei kiinftigen amtlichen Kontrolthandlungen!

Kontrollblatt; vor jedem Anlass ausfiillien.

A8, e e e,
ANlassbewilligUNnG: e e

Datum: VOIME coeiiii et DIS e

Name: Unterschrift:

Gesamtverantwortung

Verantwortung Selbstkontrol-
ie und Hygiene

Verantwortung Ubernahme
Rdume / Einrichtung

Verantwortung Kiiche

Verantwortung Office

Verantwortung Versorgung

Verantwortung Entsorgung

Verantwortung Sicherheit
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Anleitung zur Erarbeitung eines Selbstkoniroll-Konzepts fiir Gelegenheitswirtschaften.
Ohne Anspruch auf Vollsténdigkeit sowie ohne Préjudiz bei kiinftigen amtlichen Kontrollhandlungen!

Besonders zu beachten
bei Gelegenheitswirtschaften!

e Die Mitarbeitenden im Festbetrieb schulen und informieren

e Die Verantwortlichkeiten klar regeln

e Handwascheinrichtungen fir die Mitarbeitenden zur Verfligung stellen
e 1. Hilfe-Apotheke fiir kleine Wunden und Verletzungen bereit halten

e Die Mitarbeitenden Uber die Sicherheitsvorkehrungen informieren

e Lebensmittel in Kiihlschrénken mit gentigender Kihlleistung lagern

e Kristallzucker in offenen Gefassen auf Festtischen vermeiden

e Bei Offenverkauf von Kuchen und Torten einen Spuckschutz anbringen

e Wirste und Fleisch vakuumiert.abgepackt einkaufen und kiih!l lagern (damit der
Transport an den Grill sowie die Riickgabe hygienisch erfolgen kann)

e Fritierdl regeimassig kontrollieren und auswechseln. )
Schaum, dunkle Farbe und beissender Rauch sind Zeichen fiir zu altes Ol.
ACHTUNG: Nie frisches Ol mit gebrauchtem mischen

e Rahmmaschinen korrekt reinigen (nach Gebrauchsanweisung)

Alle Mitarbeitenden miissen liber die Hygiene und die Selbstkontrolle informiert sein.
Kontrollpersonen kénnen die Auskunftsperson frei wihlen!

Deshalb:

Vor jedem Anlass die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter an inrem Arbeitsplatz schulen und instruie-
ren. Die Schulung sollte durch eine Unterschrift der Schulungsteilnehmer bestatigt werden.

Missachtungen koénnen die Veranstalter teuer zu stehen kommen.

Alle, die Lebensmittel verarbeiten, abgeben, produzieren usw. unterstehen der Lebensmittel-
gesetzgebung!
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Anleitung zur Erarbeitung eines Selbstkontroll-Konzepts fiir Gelegenheitswirtschaften.

Ohne Anspruch auf Vollsténdigkeit sowie ohne Préjudiz bei kiinftigen amtlichen Kontrollhandlungen!

Checkliste; regelmiéssig durchgehen!

Thema

Kontrolipunkt

i.0.

Mangel

Behebung

Mitarbeiter

Instruktion Hygiene
Rauchverbot
Gesundheitszustand
Arbeitskleider

Raume

Arbeitsplatz
Personalgarderobe
Personaltoiletten
Laftungen

Ein-
richtungen

Handwaschgelegenheiten
Tische

Kuhlgerate
TiefkUhigerate
Kocheinrichtungen
Grilleinrichtungen

Geschirr

Glaser, Besteck
Einweggeschirr
Grillzangen, Kochgeschirr

Versorgung

Trinkwasser
Warmwasser
Strom

Entsorgung

Abfalle
Abwasser

Waren-
kontrolle

Eingangskontrolle
Einlagerung
Verarbeitung
Zubereitung

Selbst-
kontrolle

Konzept
Anweisungen
Aufzeichnungen

Kontrolliert:

Datum / Zeit:
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Anleitung zur Erarbeitung eines Selbstkontroll-Konzepts fiir Gelegenheitswirtschaften.
Ohne Anspruch auf Vollsténdigkeit sowie ohne Préjudiz bei kiinftigen amtlichen Kontrollhandlungen!

Kontrollblatt

AN, et ettt et e AL et e et e eteehte b erbeete et s oAb eat e e et eteeEeebeeeseaten b nee et eeneeaseeteeneenseeateeeseee et eeaenee et e reereeereeeees et ensens
Stand NI RS ] 2= T (o] 1 OSSR RUURRRRRORRPRTO
Betr-Nrl e 212 =Y o TSRS UOPRRORRO
PLZ /IO S A . et e e e et bt e e e e et re e e e e e areeeeairaeaans
Dat./Visum: e VerantwortliCn: ... e a et

Datum:

Zeit:

Anwesend:
1. | Anlieferung Sauber verpackt? O ja O nein {0Oja O nein |ja Onein |Oja [ nein
Leichtverderbliche Lm. gekiihit? Oja Onein |{Oja Onein |Oja Onein |Oja O nein
2. | Kihlhaltung Kontrollthermometer. vorhanden? Oja Onein |Oja Onein |Oja Onein [Oja O nein
Im Produkt gemessene Temperatur | . ... °C | N O U M O USRI °C
.............................. °C e C e °C L nl°C
3. | Lagerung Vor &usseren Einfliiss. geschiitzt? | [ ja Onein [Oja O nein |Oja Onein |Oja 1 nein
4. | Handwaschein- Fliessendes Wasser? [1ja O nein |Oja Onein (Oja Onein |Oja 1 nein
richtung Reinigungsmittel? Oja Onein |Oja Onein |Oja Onein |Oja O nein
Papierhandticher? Oja Onein |Oja Onein [Oja Onein |Oja [0 nein
5. | Stand/Kiiche Arbeitsflachen glatt, abwaschbar.? | [ ja Onein {Oja Onein |Oja Onein |Oja [ nein
Sputumschutz vorhanden? Oja Onein [Oja Onein [{Oja Onein |Oja 1 nein
6. | Personalhygiene Rauchverbot am Arbeitsplatz? Oja Onein |Oja Onein {Oja Onein |Oja I nein
7. | Abfélle Vorschriftsgeméasse Entsorgung? Oja Onein {Oja Onein |Oja Onein |Oja d nein
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